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Sörmlands Rabarberfestivals Pajtävling på Yxtaholms slott 2009

2:a pris: Ulla Danielsson
Domare: Johan Jureskog , Rolfs kök och Rickard Halleröd, Albert .
KRÄMIG RABARBERPAJ
 
Pajdeg
150 g smör
1,5 dl socker
3 dl vetemjöl
1 tsk bakpulver
 
Fyllning
300 - 400 g skivad rabarber
1 ägg
2 tsk vaniljsocker
2 dl creme fraiche
1 dl socker 
 
Kör ingredienserna till degen i matberedare tills det blir deg.
Kavla och tryck ut degen i en pajform.
Fyll pajskalet med skivad rabarber.
Vispa ägg och socker så det blir tjockt.
Blanda i creme fraiche och vaniljsocker.
Häll smeten över rabarbern.
Grädda i 200 gr i 20-30 min.
Servera nygräddad och ljummen.
 
Tack än en gång för en trevlig och god dag på Yxtaholm. 
Det gladde mej så mycket att mitt pajbidrag blev prisbelönat.
Rabarbern som jag fick i vinst växer fint i mitt land.
 
Sommar-hälsningar
Ulla Danielsson   
